
PIZZA MAISON AUX ANCHOIS 
 

 
 
VOS SPATULES...PRET, PARTEZ ! 
  
Ingrédients : 
1 pâte à pizza 
1 boite de pulpe de tomates 
1 tomate 
2 tranches de jambon blanc coupées en dés  
1 boule de mozzarella 
Quelques olives noires 
Une dizaine d’anchois à l’huile 
Poivre & origan 
  
Préchauffer le four à 200°C. 
Etaler la pâte à pizza sur  la plaque du four recouverte d’une feuille de papier 
sulfurisé, verser la pulpe de tomates puis disposer grossièrement des lamelles 
de tomate fraîche et les dés de jambon. 
 
Couper la mozzarella en tranches, les disposer sur la pizza, parsemer d’olives 
et ajouter les anchois. 
 
Saupoudrer d’origan, poivrer et enfourner entre 10 et 15 minutes (surveiller la 
fin de cuisson). 
 


