PISTOUNADE MAISON

A VOS SPATULES...PRET, PARTEZ !

Ingrédients :

Une trentaine d'olives vertes

4 petites gousses d'ail dégermées et grossierement coupées
Quelques gouttes de citron jaune

16 feuilles de basilic

4 CS d'huile d'olive

2 CS d'amandes en poudre

Dessaler les olives en les rincant a l'eau claire. Bien égoutter et les mettre
dans un mixeur avec l'ail et les feuilles de basilic grossierement coupées.
Mixer jusqu'a ce que le mélange soit grumeleux. Ajouter le jus de citron,
l'huile d'olive et la poudre d'amandes. Poivrer et mixer a nouveau.

Mettre dans un pot en verre et couvrir d'huile d'olive. Réserver au frais et
déguster sur du pain frais ou toasté.



